Griif§ Gott im Traditionsgasthof

,Zum Engel”

in Oberbeuren

Meniivorschldge

Willkommen bei uns daheim!

Wir freuen uns Sie in unserem Haus begriifien zu diirfen!
Die Geschichte des Gasthof Engel reicht bis ins 16. Jahrhundert zuriick,

Er wurde bereits im Jahre 1519 als , Tavernwirtschaft “ urkundlich erwdhnt.
1831 erbaute Michael Martin den heutigen Gasthof Engel im Biedermeier Stil neu.
Seit sieben Generationen Riimmert sich die Familie Martin und Ihre Mitarbeiter um

das leibliche Wohl Ihrer Gdste. Und wie es sich fiir einen echten Landgasthof gehort,

Rocht der Chef noch selbst. Sollte es manchmal ein bisschen langer dauern, so

bedenken Sie bitte, dass bei uns alles frisch und sorgfdltig zubereitet wird. Planen Sie
eine Familien- oder Betriebsfeier? Wir bewirten Sie gerne bei uns oder bei Ihnen zu
Hause, dabei gehen wir individuell auf Thre Wiinsche ein und sorgen fiir bestes
Gelingen Ihres grofien Tages. Auswdrtigen Gdsten stehen
21 komfortabel eingerichtete Zimmer und unseren Rleinen Gdsten
ein Spielzimmer im ersten Stock zur Verfiigung.
Wir bedanken uns fiir Thr Vertrauen, wiinschen Ihnen
einen angenehmen Aufenthalt und einen ,Guten Appetit".

Familie Michael Martin und das Engel-Team



O Aperitifs

Glas Prosecco 0,1/ €3,20
Prosecco mit Créme de Cassis 0,1[ € 3,50
Prosecco mit Holunderbliitenlikjr 0,1( € 3,50
Prosecco mit Marillenlikr 0,1( € 3,50
Unser Hauscocktail

Aperol, Orangensaft, Prosecco 0,1 €2,80
»Braver Engel”, alkoholfreier Cocktail 0,1/ €2,50
Sandemann Sherry secco, medium dry

golden rich cream Scl €3,20
Tawny Port Royal Oporto Tinto Sl €3,40
Martini Vermouth bianco, rosso, dry Scl €3,10
Noilly Prat Sl €3,50
Campari’ 4cl €2,80

mit Soda oder Orange 01/( €3,80
Pernod 2cl €3,10

Oo  Sekt <

Prosecco di Valdobbiadene D.O.C. 02/ € 5,90
Prosecco di Valdobbiadene D.O.C. 0,7 €17,40
Hausmarke halbtrocken oder trocken 0,7[ €13,50
Fiirst von Metternich RieslingsseRt 0,7 €18,80
Geldermann Carte Blanche, trocken 0,7 € 20,80
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we Unsere Winter - Aperitifspezialititen -

Wiirmstens zu empfehlen:
“Weifle Pracht” Amaretto, Coconut, Maracujasaft, Sahne 0,1 [ €2,90
‘Rudolph” Prosecco mit Wildpreiselbeersirup 0,1/( €3,20
»Winterglut” warmer Gliihwein-Waldbeerenpunsch
mit Sahnehaube und Zimt 0,1/ €2,70
» Hibiscus” Prosecco mit wilder Hibsicusbliite 01/ € 3,60
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Bunte Blattsalate
mit Birnenspalten in Walnuss-Vinaigrette
€4,20
€ 6,80
€ 7,80
€6,80

mit Rieslinggelee

Forellen — Mousse

rosa gebratenes Roastbeef
von der Raucherforelle auf Gurkencarpaccio,

vom Hirschriicken, mit Glihwein-Johannisbeersauce
Lauwarme Entenbrust
in_feiner Orangen-Honigmarinade,
mit unserem Hausdressing
€3,50

und einem bunten Blattsalat
Granatapfel und Rucola
€7,90

O Zur Vorspeis’ <
Gemischte Salate der Saison

Hausgerducherter Lachsschinken

mit _Apfel-Selleriesalat, gehackten Walniissen
Feldsalatstriufichen und ofenfrischem Weifbrot
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€ 13,90

€12,90

€ 14,50

€ 13,80
Wildlachsfilet

€ 14,20

gegrillt und mit einer MeerrettichRruste iiberbacken,

Gegrillte Zanderfilets
mit Zitronen-ButtersofSe, Gemiise

dazu Petersilienkartoffeln
Gebratene Mandel-Forellenfilets
mit frischen Kriutern in Mandelbutter gebraten,
Oberbeurer Lachsforellenfilet
auf Safranrisotto, mit Weiflourgunderschaum und Zucchinigemiise
und Petersilienkartoffeln

o Fisch auf den Tisch
Saiblingsfilets nach Art der Miillerin
dazu ein Kartoffel-Schmand-Gratin

mit frischen Kriutern in Zitronenbutter gebraten,
serviert auf Blattspinat und SalzRartoffeln
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e Vom Allgduer Kalb )

Kalbsrahmbraten
mit feiner Rahmsofe, hausgemachten Spdtzle

und glacierten Karotten
€9,80

Rosa gebratenes KalbsriicRensteak,
unter der MaroniRruste mit Portweinjus,
MandelbrokRoli und Kartoffelpiiree mit Selleriestroh
€17,50

Zart rosa gebratene Kalbsmedaillons *
auf Calvadosrahm mit ApfelstiicRchen
buntem Gemiisebouquet und breiten Nudeln
€1850

Gekochiter Kalbstafelspitz
mit Wurzelgemiisestreifen, leichter Meerrettich-PreiselbeersofSe
Blattspinat und Petersilienkartoffeln
€9,80

Berliner Leber
zarte Kalbsleber in Butter gebraten, mit glacierten Apfelspalten,
Rystzwiebeln, Bratenjus und einem hausgemachtem Kartoffelpiiree
€ 14,80

Gefiillte Kalbsbrust
mit Semmelfiille, BratensofSe und frischem Marktgemiise
€ 68,90
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e Vom Allgduer Rindvieh R

Burgunderbraten
Geschmorter Rinderbraten in Burgundersofie,
mit hausgemachten Kartoffelknodeln und Zwetschgenblaukraut
€950

Rheinischer Sauerbraten
in BratensofSe mit Rosinen geschmort,
dazu Serviettenknodel und Blaukraut
€9,80

Rinderroulade ,Hausfrauen Art“ ™
mit Gemiise, Gurken, Zwiebeln und Speck gefiillt,
dazu hausgemachter Kartoffelbrei
€68,90

Saftiger Zwiebelrostbraten
- wie der Allgduer ihn mag -, mit Bratensofle, Rstzwiebeln,
Kdsspdatzle von dreierlei Kds' und Gemiisegarnitur
€ 15,20

I'm Ganzen rosa gebratene Hochrippe
mit dem beriihmten Fettauge, mit Sauce Bearnaise
und OfenRartoffel mit Krauterschmand
€15,80

Westfilisches Pfeffersteak,
zartes Rinderfiletsteak mit Pfefferrafimsofse,
frischen Champignons, gebratenen Schinken- und Zwiebelstreifen,
dazu servieren wir Speckbohnen und KroRetten
€17,50
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O Vom Schwein )

Spanferkel — Krustenbraten
mit NaturbratensofSe, BlauRraut und gemischten Knodel
€11,80

Gesurter Rollbraten
mit einer Gemiise-SpecKfiillung,
Bayrisch Kraut und Kartoffelknodel
€68,50

7 Schwabenteller
Schweinelendchen mit Bratensofle, Rostzwiebeln
Kdsspatzle, Krautkrapfen und Kartoffelnudeln
€ 10,80

Schweinemedaillons
mit Gorgonzola und Birne tiberbacken, Preiselbeersofe,
Gemiise und hausgemachten Nudeln
€13,80

Tranchiertes Schweinefilet
mit Spinat, Fetakdse und Pinienkernen gefiillt,
serviert auf leichter Portweinjus, dazu gibt’s einen Kartoffelgratin
€ 14,20

Gratiniertes Schweinefilet
im Ganzen gebraten unter der DorrobstRruste,
mit Gliihweinsofe und einem Kartoffelstrudel
€ 14,80
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O Waidmanns Heil <

Geschmorter Rehibraten
aus Oberbeurer Jagd, mit Preiselbeeren im Dunstapfel,
ZwetschgenblauRraut und Serviettenknodel
€13,80

Rehriicken im Preiselbeer-Speckmantel
auf Rahmsteinpilzen, Brokkoli und
hausgemachten Kartoffelnudeln serviert
€1850

Hirschschnitzel
mit Haselnusspanierung, SpeckrosenRohl
und hausgemachten Spitzle
€13,90

Hasenpfeffer
Ragout vom Wildhasen mit hausgemachten Butterspitzle

€13,80

Geschmorte WildschweinReule
mit Johannisbeergelee in der gediinsteten Williamsbirne,
Zwetschgenblaukraut und Kartoffelknodel
€11,80

Grofsmutters Hirschroulade
mit Pilz-Gemiisefiillung und Kartoffel-Selleriepiiree
€14,50

LammRrone
mit feiner KrduterRruste tiberbacken, dazu
Ratatouillegemiise und Kartoffelgratin
€17,20
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o Unsere Platten -

|
\

|

|

. Allgiuer Leckerle

. Kalbsbraten, Schweine- und Rinderfilets

auf Allgauer Kdsspatz'n von dreierlei Kds' mit Ristzwiebeln
dazu Krautschupfnudeln und hausgemachte Kartoffelnudeln

pro Person € 14,20
I
i Schwdbische Festtagsplatte
‘o;% Gebratene Schweine- und Rinderfilets, Knusperschnitzel von der Pute
: mit frischen Champignons in Rahm, Bratensofle,
A frischem Gemiise, hausgemachten Spdtzle und Petersilienkartoffeln
| pro Person € 14,80

,Bayrische Wirthaus — Platte”
Gebratene Kalbs- und Schweinshax'n , gebratener Bauernente,
| mit Dunkelbiersofle, Blaukyaut und Bayrisch Kraut
* hausgemachte Semmel- und Kartoffelknodeln

\
o:% ®Pro Person € 14,50
|
L Mixed Grill - Platte

Rosa gebratene Rinderlende, Schweineriickensteaks Kalbsleber und Putenschnitzel,
mit hausgemachter Krauterbutter, Zigeuner- und Pfefferrafimsofe,
Grillwiirstchen, Speckbohnen und Grilltomaten,

| dazu Pommes frites

- pro Person € 13,80

\

.

L mit * gekennzeichnete Speisen bieten wir nur bei einheitlicher Speisenwahl

Bei einheitlicher Speisenwahl bieten wir Ihnen
ab 10 Personen 3 % Rabatt und
ab 25 Personen 5 % Rabatt auf Thr Menii !
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Rotweinkuchen
Marmorkuchen
Zitronenkuchen
Kisesahnetorte
Obstkuchen
Obstkuchen
Himbeerkuchen
Rumbombe

®Birne - Nusskuchen
Eierlikortorte

Trockene Kuchen
Bananen — SchoRotorte

oo Unsere Kuchen <
Kardinalschnitte; Biskuit, Baiser und Kaffeecreme
Torten
Schwarzwilder Kirschtorte
Kdse-Mandarinenkuchen
Apfel - StreuselRuchen
Schoko — Kirsch — BlechRuchen
Fiir mitgebrachte Kuchen berechnen wir einen GedecKpreis von € 1,00
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	   Unsere Winter - Aperitifspezialitäten   
	“Weiße Pracht”   Amaretto, Coconut, Maracujasaft, Sahne 0,1 l  € 2,90
	„Winterglut“      warmer Glühwein-Waldbeerenpunsch
	Spekulatius-Zimt-Parfait
	   Unsere Kuchen   
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